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Praline

Gustul unic al pralinelor Chocolissimo se datoreaza
nu numai faptului ca folosim cele mai bune
ingrediente si retete unice, dar si faptului ca nu
folosim niciun fel de conservanti artificiali - si

nu dorim sa facem niciun compromis in aceasta
privinta. Pralinele noastre sunt realizate la comanda
dumneavoastra, astfel incat sa fie proapsete si
delicioase imediat ce le primiti. Bineintels ca pot fi
pastrate pe termen mai lung, insa acesta nu ar trebui
sa fie mai mare de cateva saptamani - pentru ca, in
definitiv, adevarata prospetime nu dureaza pentru
totdeauna!

Fara alcool
@ Continut redus de alcool
@ Continut ridicat de alcool

Ulei de palmier






PRALINES

P3 MARC DE
CHAMPAGNE HEART

|-

Inima din ciocolata alba umpluta
cu crema de coniac si sampanie.

P14 mousse
AU CHOCOLAT

'F'A

Mousse au chocolat,
clasicul desert, invelit
n ciocolata cu lapte.

P21 GOLDEN TRUFFLE @

O caldtorie unica in lumea
ciocolatei negre aromate.
Pralina cu gust puternic
este presarata cu praf
de aur alimentar. Pentru
cei mai excentrici dintre
BB rii de ciocolata.
RED VANILLA

8]

O combinatie unica din
dulceata de fructe si vanilie
naturald, invelita in cea
mai find ciocolata alba.

P53 ROYAL MARZIPAN E

®

Martipan delicios invelit
in ciocolatd neagra,
decorat delicat.

P5 MARBRE

Yol

Crema tare cu rom,
in ciocolata alba.

P15 cup-puciNO

(¥

Cafea cu spumd, intr-o ceasca
din ciocolatd cu lapte.

P24 rovaL MACADAMIA

Se ia 0 nucd de Macadamia, se
pune in mijlocul unei praline
din ciocolata cu lapte si se
inveleste cu crema de vanilie si
nuci. Deliciu regal, intr-adevar!

2]

P42 sOUTHTIROL
KIRSCH

Mousse delicios din cirese cu
o delicata atingere de migdale,
nvelit in ciocolatd neagra.

P57 CARAMEL DE SEL E

Gt

Crema dulce de caramel, cu
un praf de sare, in ciocolata
neagra de cea mai buna calitate.

Gaseste mai multe idei pe www.chocolissimo.ro

P7 CHERRY HEART

()
m

O crema delicioasa pe baza
de Kirschwasser, lichior
traditional nemtesc din cirese,
intr-o inimioara delicata

din ciocolata neagra.

P16 CRISPY MILK

7

Alune de padure, cu cristale de
zahar natural caramelizat, in
cea mai find ciocolata cu lapte.

P27 HONEY CRUNCH E

Crema de alune si migdale,
pe pat de miere delicioasa,
n ciocolata cu lapte.

P49 CREME BRULEE

H

Creme brulee, faimosul
desert francez, a fost capturat
intr-o pralina din ciocolata

cu lapte delicioasa.

P71 CRUNCHY SQUARE

O combinatie irezistibila de
ciocolata cu lapte si alune cu
biscuiti crocanti maruntiti fin.

P8 BUTTER TRUFFLE

k]

Desertul clasic si delicios
din cea mai find combinatie
de ciocolata neagra.

P17 FLORENTINE

Combinatie de ciocolata alba
si ciocolata cu lapte, umpluta
cu crema de nuci si acoperita
cu migdale caramelizate.

P28 picasso

X

O pralind unica pe doua
niveluri, in care aroma de
cafea se combina perfect
cu crema de piersici.

P52 LADY cAssIs

@]

O umplutura exceptionala

din coacaze negre si catina,
invelitd in cea mai find
ciocolata alba. O pralina unica,
delicioasa, surprinzatoare.

P72 FRAMBOISES ET
CAFE

s
o

Ganache delicios din ciocolatd
neagra cu crema de cafea
si praf de zmeurd uscata.



PRALINES

P73 COFFEE SHELL

'F'A

Crema noastra speciald de
cafea, in ciocolatd albd delicata.

P96 pisTACHIO CRUNCH

Crema de alune si fistic
in ciocolatd alba.

P109 HAZELNUT
PRALINE

'F'A

O inimioard din ciocolata
alba plina cu crema de
alune de padure.

P124 wALNUT &
ALMOND

7

Umplutura delicioasa de nuca si
migdale cu un strop de vanilie,
acoperita in ciocolata cu lapte si
decorata cu ciocolatd neagra.

8]
®

P138 CHILI CHERRY

Umplutura dulce de caramel
si cirese cu un praf de chili,
induntrul unei ciocolate negre
rafinate, decorata elegant.

P77 CARAMEL TRUFFLE E

Crema delicata de trufe peste
o umplutura de caramel sarat
n ciocolatd neagra, decorata
cu bucati de ciocolata cu lapte.

P99 WALNUT BRANDY @

Marzipan delicios aromat

cu brandy. Jumatatea de
nuca de deasupra este
fnmuiata in lapte si acoperita
cu ciocolatd neagra.

P118 TWIST KARAMEL

Umplutura de caramel sarat
invelita in ciocolata cu lapte.

P125 peAr

A

Umplutura neobisnuita de
pere invelitd in ciocolatd cu
lapte, decorata cu boabe
de cacao zdrobite.

P139 DULCE DE LECHE

Crema dulce de caramel si
ganache din ciocolata alba,
invelite in ciocolata cu lapte si
decoratd cu sfere crocante.

P79 CINNAMON
& GINGER

E

Crema de ghimbir si scortisoara
cu condimente si biscuiti.

P100 CHAMPAGNER
FizzZ

(&)

Crema de ganache cu un adaos
exclusivist de alcool Marc de
Champagne in ciocolatd alba.

P122 YucATAN

'F'A

O pralina cu umplutura
crocanta de ciocolatd cu boabe
de cacao zdrobite, decorata

cu ciocolata cu lapte.

P129 DULCE DE LECHE | {3
& HAZELNUT g

O combinatie perfecta de
dulce de leche si aroma de
alune ascunsa intr-o crusta
de ciocolatd alba.

P140 DAME BLANCHE

Crema delicioasa de vanilie si
mousse din ciocolata, ascune
ntr-o crusta de ciocolata alba.

P94 STRAWBERRY
HEART

O inima din ciocolata cu
lapte umpluta din belsug
cu crema de capsuni.

P105 coFrFee

()
m

7

Pralin cu o crema intensa
de cafea in ciocolata
neagra inspirata de gustul
espresso-ului de dimineata.

P123 CARAMEL

Caramel catifelat, perfect
intr-o pralina din ciocolata
cu lapte, in forma de inima.

P131 CHOCOMOUSSE

Mousse de ciocolata cremoasa
acoperit cu ciococlata cu lapte
si decorata cu ciocolatd neagra.

P142 LAMPONI

E

O combinatie unica de
marmeladd de zmeura cu
cheescake delicios si crema
din ciocolatd alba, invelita
in ciocolata neagra.

Esti interesat de o oferta individuald? Scrie-ne la corporate@chocolissimo.ro



PRALINES

P143 BROWNIE ﬂ P14 6 DARK GANACHE P147 GINGER PRALINE P148 RASPBERRY E
DELIGHT

Ganache clasic cu bucatele de Ciocolatd neagra cu Umpluturé clasica de alune cu Umpluturd de zmeura invelita
brownie, invelit in ciocolata o umpluturd fina si intensa o atingere de aroma de ghimbir in ciocolata neagra si decorata
cu lapte si ciocolatd neagra. de crema ganache. nvelita in ciocolata alba. cu bucati de zmeura uscata.

P152 DARK FUDGE ﬂ P153 PASSION FRUIT &

P154 NOIX DE E P155 COFFEE E

PEACH FRAMBOISE
Un ganache dulce de caramel Umplutura de fructul pasiunii O combinatie unica de Umpluturad cremoasa de
nvelit in ciocolatad neagra. dulce-acrisor si piersica invelita zmeura si alune invelitd cafea invelita in ciocolata

n ciocolatd alba catifelata. in ciocolata cu lapte. alba catifelata, decoarat

cu ciocolata neagra.

P160 MILK GANACHE & [ 3
CARAMEL E
O pralina excelentd in doua
straturi, cu umplutura de
ciocolata cu lapte si caramel,
nvelita in ciocolata cu lapte.
DARK CHOCOLATE @ RED BERRIES CREME @ LEMON CHEESECAKE 0 PECAN CARAMEL 0
GANACHE E E
Ganache din ciocolatd neagra, O bucata delicioasa de tort Aroma intensa de cheesecake Umplutura delicioasa de nuci
n crusta de ciocolata, decorata de cdpsuni si ciocolatad cu cu lamaie intr-o pralind in pecan si caramel dulce, in
cu perle crocante din zahar. lapte decorata cu o rozeta forma de felie de tort. ciocolata cu lapte catifelata.

din crema alba.

Gaseste mai multe idei pe www.chocolissimo.ro



CUPCAKES

CAPPUCCINO GANACHE FOREST BERRIES SALTED CARAMEL 0 STRAWBERRY FONDANT

@ GANACHE @ E @
Crema de cappuccino excelentd ~ Crema din fructe de padure Crema delicata de caramel, Crema de cdpsuni in ciocolata
n ciocolatd cu lapte delicioasa. in ciocolata cu lapte. in ciocolata belgiana cu lapte. cu lapte delicioasa.
SALTY FUDGE CREME 'FVA LEMON CHEESECAKE RED VELVET @ ALMOND PRALINE

Umplutura de caramel sarat Crema intensa de lamaie, O combinatie unica ce are O pralina unica, cu umplutura
acoperita cu o crema delicata ascunsa intr-o crusta delicioasa la baza o crema fructata cu delicata de migdale,

de nuci pecan siinconjurata de din ciocolata cu lapte. o culoare rosie intensa, iar decorata cu zahar roz.
ciocolata belgiana cu lapte. deasupra crema de cheesecake

si ciocolatd alba fina.

Esti interesat de o oferta individuald? Scrie-ne la corporate@chocolissimo.ro
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