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Praline
Gustul unic al pralinelor Chocolissimo se datorează 
nu numai faptului că folosim cele mai bune 
ingrediente şi reţete unice, dar şi faptului că nu 
folosim niciun fel de conservanţi artificiali – şi 
nu dorim să facem niciun compromis în această 
privinţă. Pralinele noastre sunt realizate la comanda 
dumneavoastră, astfel încât să fie proapsete şi 
delicioase imediat ce le primiţi. Bineînţels că pot fi 
păstrate pe termen mai lung, însă acesta nu ar trebui 
să fie mai mare de câteva săptămâni – pentru că, în 
definitiv, adevărata prospeţime nu durează pentru 
totdeauna!

Conţinut ridicat de alcool

Conţinut redus de alcool

Fără alcool

Ulei de palmierPF





P5 MARBRE

PF

P15 CUP-PUCINO

PF

P24 ROYAL MACADAMIA

PF

P16 CRISPY MILK

PF

P21 GOLDEN TRUFFLE

PF

P3 MARC DE 
CHAMPAGNE HEART

PF

P7 CHERRY HEART

PF

P8 BUTTER TRUFFLE

PF

P14 MOUSSE 
AU CHOCOLAT

P17 FLORENTINE

PF

P27 HONEY CRUNCH

PF

Cremă tare cu rom, 
în ciocolată albă.

Cafea cu spumă, într-o ceaşcă 
din ciocolată cu lapte.

Se ia o nucă de Macadamia, se 
pune în mijlocul unei praline 
din ciocolată cu lapte şi se 
înveleşte cu cremă de vanilie şi 
nuci. Deliciu regal, într-adevăr!

Alune de pădure, cu cristale de 
zahăr natural caramelizat, în 
cea mai fină ciocolată cu lapte.

O călătorie unică în lumea 
ciocolatei negre aromate. 
Pralina cu gust puternic 
este presărată cu praf 
de aur alimentar. Pentru 
cei mai excentrici dintre 
iubitorii de ciocolată.

Inimă din ciocolată albă umplută 
cu cremă de coniac şi şampanie.

O cremă delicioasă pe bază 
de Kirschwasser, lichior 
tradiţional nemţesc din cireşe, 
într-o inimioară delicată 
din ciocolată neagră.

Desertul clasic şi delicios 
din cea mai fină combinaţie 
de ciocolată neagră.

Mousse au chocolat, 
clasicul desert,  învelit 
în ciocolată cu lapte.

Combinaţie de ciocolată albă 
şi ciocolată cu lapte, umplută 
cu cremă de nuci şi acoperită 
cu migdale caramelizate.

Cremă de alune şi migdale, 
pe pat de miere delicioasă, 
în ciocolată cu lapte.

P28 PICASSO

PF

P53 ROYAL MARZIPAN

PF

P29 RED VANILLA

PF

P57 CARAMEL DE SEL

PF

P42 SOUTHTIROL 
KIRSCH

PF

P52 LADY CASSIS

PF

P71 CRUNCHY SQUARE

P49 CRÈME BRÛLÉE

P72 FRAMBOISES ET 
CAFÉ

PF

O pralină unică pe două 
niveluri, în care aroma de 
cafea se combină perfect 
cu crema de piersici.

Marțipan delicios învelit 
în ciocolată neagră, 
decorat delicat.

O combinaţie unică din 
dulceaţă de fructe şi vanilie 
naturală, învelită în cea 
mai fină  ciocolată albă.

Cremă dulce de caramel, cu 
un praf de sare, în ciocolată 
neagră de cea mai bună calitate.

Mousse delicios din cireşe cu 
o delicată atingere de migdale, 
învelit în ciocolată neagră.

O umplutură excepţională 
din coacăze negre şi cătină, 
învelită în cea mai fină 
ciocolată albă. O pralină unică, 
delicioasă, surprinzătoare.

O combinație irezistibilă de 
ciocolată cu lapte si alune cu 
biscuiți crocanți mărunțiți fin.

Creme brulee, faimosul 
desert francez, a fost capturat 
într-o pralină din ciocolată 
cu lapte delicioasă.

Ganache delicios din ciocolată 
neagră cu cremă de cafea 
și praf de zmeură uscată.

Găsește mai multe idei pe www.chocolissimo.ro

PRALINES



P73 COFFEE SHELL P79 CINNAMON 
& GINGER

P105 COFFEE

PF

P99 WALNUT BRANDY

PF

P96 PISTACHIO CRUNCH

PF

P94 STRAWBERRY 
HEART

P118 TWIST KARAMELP109 HAZELNUT 
PRALINE

P100 CHAMPAGNER 
FIZZ

PF

P77 CARAMEL TRUFFLE 

Crema noastră  specială  de 
cafea, în ciocolată albă delicată.

Cremă de ghimbir și scorțișoară 
cu condimente si biscuiți.

Pralină cu o cremă intensă 
de cafea în ciocolată 
neagră inspirată de gustul 
espresso-ului de dimineață.

Marzipan delicios aromat 
cu brandy. Jumătatea de 
nucă de deasupra este 
înmuiată în lapte și  acoperită 
cu ciocolată neagră.

Cremă de alune şi fistic 
în ciocolată albă.

O inimă din ciocolată cu 
lapte umplută din belșug 
cu cremă de căpșuni.

Umplutura de caramel sarat 
invelita in ciocolata cu lapte.

O inimioară din ciocolată 
albă plină cu cremă de 
alune de pădure.

Cremă de ganache cu un adaos 
exclusivist de alcool Marc de 
Champagne în ciocolată albă.

Cremă delicată de trufe peste 
o umplutură de caramel sărat 
în ciocolată neagră, decorată 
cu bucăți de ciocolată cu lapte.

P122 YUCATAN

O pralină cu umplutură 
crocantă de ciocolată cu boabe 
de cacao zdrobite, decorată 
cu ciocolată cu lapte.

P123 CARAMEL

PF

P124 WALNUT & 
ALMOND

PF

P125 PEAR

PF

Caramel catifelat, perfect 
într-o pralină din ciocolată 
cu lapte, în formă de inimă.

Umplutură delicioasă de nucă și 
migdale cu un strop de vanilie, 
acoperită în ciocolată cu lapte și 
decorată cu ciocolată neagră.

Umplutură neobișnuită de 
pere învelită în ciocolată cu 
lapte, decorată cu boabe 
de cacao zdrobite.

P138 CHILI CHERRY

PF

P139 DULCE DE LECHE P142 LAMPONIP140 DAME BLANCHE

Umplutură dulce de caramel 
și cireșe cu un praf de chili, 
înăuntrul unei ciocolate negre 
rafinate, decorată elegant.

Cremă dulce de caramel și 
ganache din ciocolată albă, 
învelite în ciocolată cu lapte și 
decorată cu sfere crocante.

O combinație unică de 
marmeladă de zmeură cu 
cheescake delicios și crema 
din ciocolată albă, învelită 
în ciocolată neagră.

Cremă delicioasă de vanilie și 
mousse din ciocolată, ascune 
într-o crustă de ciocolată albă.

P131 CHOCOMOUSSEP129 DULCE DE LECHE 
& HAZELNUT

Mousse de ciocolată cremoasă 
acoperit cu ciococlata cu lapte 
și decorată cu ciocolată neagră.

O combinație perfectă de 
dulce de leche și aromă de 
alune ascunsă într-o crustă 
de ciocolată albă.

Ești interesat de o ofertă individuală? Scrie-ne la corporate@chocolissimo.ro

PRALINES



P143 BROWNIE P146 DARK GANACHE

PF

P147 GINGER PRALINE

P152 DARK FUDGE P154 NOIX DE 
FRAMBOISE

P148 RASPBERRY 
DELIGHT

P153 PASSION FRUIT & 
PEACH

P155 COFFEE

Ganache clasic cu bucățele de 
brownie, învelit în ciocolată 
cu lapte și ciocolată neagră.

Ciocolată neagră cu 
o umplutură fină și intensă 
de cremă ganache.

Umplutură clasică de alune cu 
o atingere de aromă de ghimbir 
învelită în ciocolată albă.

Un ganache dulce de caramel 
învelit în ciocolată neagră.

O combinație unică de 
zmeură și alune învelită 
în ciocolată cu lapte.

Umplutură de zmeură învelită 
în ciocolată neagră și decorată 
cu bucăți de zmeură uscată.

Umplutură de fructul pasiunii 
dulce-acrișor și piersică învelită 
în ciocolată albă catifelată.

Umplutură cremoasă de 
cafea învelită în ciocolată 
albă catifelată, decoarat 
cu ciocolată neagră.

P160 MILK GANACHE & 
CARAMEL

O pralină excelentă în două 
straturi, cu umplutură de 
ciocolată cu lapte și caramel, 
învelită în ciocolată cu lapte.

DARK CHOCOLATE 
GANACHE

Ganache din ciocolată neagră, 
în crustă de ciocolată, decorată 
cu perle crocante din zahăr.

PECAN CARAMEL

Umplutură delicioasă de nuci 
pecan și caramel dulce, în 
ciocolată cu lapte catifelată.

RED BERRIES CREME

O bucată delicioasă de tort 
de căpşuni şi ciocolată cu 
lapte decorată cu o rozetă 
din cremă albă.

LEMON CHEESECAKE

Aroma intensă de cheesecake 
cu lămâie într-o pralină în 
formă de felie de tort.

Găsește mai multe idei pe www.chocolissimo.ro

PRALINES

CAKE SLICES



CAPPUCCINO GANACHE

Cremă de cappuccino excelentă 
în ciocolată cu lapte delicioasă.

STRAWBERRY FONDANT

Cremă de căpşuni în ciocolată 
cu lapte delicioasă.

FOREST BERRIES 
GANACHE

Cremă din fructe de pădure 
în ciocolată cu lapte.

LEMON CHEESECAKE

Cremă intensă de lămâie, 
ascunsă într-o crustă delicioasă 
din ciocolată cu lapte.

ALMOND PRALINE

O pralină unică, cu umplutură 
delicată de migdale, 
decorată cu zahăr roz.

SALTED CARAMEL

Cremă delicată de caramel, 
în ciocolată belgiană cu lapte.

RED VELVET

O combinație unică ce are 
la bază o cremă fructată cu 
o culoare roșie intensă, iar 
deasupra cremă de cheesecake 
și ciocolată albă fină. 

SALTY FUDGE CREME

Umplutură de caramel sărat 
acoperită cu o cremă delicată 
de nuci pecan și înconjurată de 
ciocolată belgiană cu lapte.

Ești interesat de o ofertă individuală? Scrie-ne la corporate@chocolissimo.ro

CUPCAKES



tel: +40 761 061 397 
contact@chocolissimo.ro

WWW.CHOCOLISSIMO.RO

MM Brown Sp. z o.o. 
ul. Ostrowska 582 

61-324 Poznań 
POLAND

The Chocolate Makers S.R.L 
Câmpul Pipera 125/9, first floor 
Voluntari, Ilfov 
ROMÂNIA

MM BROWN GROUP


